Bizcocho de nueces con aceite
de oliva

£ nuevos
" Qe harina tamizada
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150 gr. de azlcar

150 cl. de acsite de cliva muy suave
150 gr. de nueces molidas
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de coberlura de chocolate
400 gr. de memmelada de fresa
Ralladura de naranja
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elaboramon

Se mezcla el aceite con la ralladura de naranja y se calienta un ;:--::-c.c para que se
aromatice. Se mezclan los huevos

con el azicar hasta gue tiplicus su volumen,

A continuacion, se aflade la harina tlamizada mezclandola suavemente con la espatula
para gque los huevos no se bajen. Aclo seguda afadiremos las nueces molidas. Por
(itimo, incorporaremes, por medio de un chorrito, el aceile junto con las rallaguras
de naranja.

Colocamos esta mezcla en un molde forrado con manteguilla v harina v 1o hornea-

mos a 180° C. durante 45 minutos aprox. Mienfras tanto fundiremaos la cobertura da
chocolate.

Una vez hormeado el bizcocho, lo abrimos por la mitad y lo rellenamaos con la merme-

lada de fresa.

Finamente, cerramos &l bizcocho, lo cubrimos con la cobertura vy 1o dejamos eniriar,




